


El polvorón se elabora usando el mismo método 
de antaño, mediante horno alimentado de leña 
de olivo, y envolviendo uno a uno estas dulces 
joyas. Una pasión transmitida de generación 
en generación desde 1540. Consiguiendo así la 
hazaña de ser una culminación distinguida de la 
confitería española más reconocida.

Imagen de nuestro antiguo obrador en el año 1959

Carlos I es un polvorón supremo, elaborado con la máxima calidad y 
utilizando solo ingredientes seleccionados. Las mas nobles casas del 
imperio se han deleitado con tan exquisito bocado desde hace siglos.

Obrador familiar
SOMOS HISTORIA

DESDE SIEMPRE CONQUISTANDO LOS PALADARES MÁS EXIGENTES

Una etiqueta en cada polvorón identifica 
el número de cada pieza, como un bocado 

único. La edición limitada y numerada 
garantiza la exclusividad de este dulce 

extraordinario

Autenticidad
POLVORÓN REAL



Caja Expositora 
Litografiada, a granel.
Peso neto: 3 kg

PRESENTACIONES

Lata litografiada
Polvorones Carlos I
Medidas: Largo 35,4 cm X 
Ancho 23,6 cm X Alto 6,7 cm 
Peso neto: 1,100 kg

Detalles laterales Lata



OBRADOR REAL DE CONFITERÍA
Avda. Andalucía, 193
41560 Estepa (Sevilla)

T. 955 913 121
www.polvoronescarlosprimero.com
hola@polvoronescarlosprimero.com

Cuenta una leyenda que el monarca Carlos I hacía acopio de sus exquisitos 
polvorones antes de cada batalla, para degustarlos junto con sus oficiales 
como alimento antes del combate y como premio después de las victorias. Así 
enviaba a sus maestros pasteleros un bando con el encargo de su puño y letra 
donde figuraba su firma Regia.

CARLOS I, Rey


